WILLIAM ANDRES 08/03/2025 08/03/2026
RODRIGUEZ

MOLINA

JESUS MARTINEZ 05/08/2025 05/08/2026
JOHANA MARCELA 06/08/2025 06/08/2026
BELTRAN

GLORIAJANETH 02/08/2025 02/08/2026
MORENO

ANA MARCELA 06/07/2025 06/07/2026

OSORIO




Paola Chiquillo

Resolucion No. 313 del 2015
CERTIFICA QUE:

WILLIAM ANDRES RODRIGUEZ MOLINA

i 1032490671 FOTO
Recibio Capacitacién Continua en MANIPULACION DE ALIMENTOS

Seguin resolucion 2674 del 2013, con una intensidad de 10 horas.

Dado alos—08_dias del mes _IMARZO_ge1_2025 \ /

Valido por

3 Informes para capacitaciones
1 ano

Cel: 300 877 5837

No. 30803

o/ S

Paola Chiquillo
Capacﬁaﬁnm Autwizada - In?c-n(m de Aliments

Este documento es personal e intransferible. No es valido

con tachones, enmendaduras u sin la firma autorizada

Curso autorizado por la secretaria de salud
de Bogota y Cundinamarca
Cédigo Autorizacion DSAAL-CMA-0170518

LA EMPRESA NO
REPONDE POR
EL MAL USO DE

ESTE DOCUMENTO

@ Cel. 300 877 5837

B3 Capacitaciones y Asesorias CHIQ
@ manipulaciondealimentschiq
Mcapacitacionesyasesoriaschig@gmail.com

FAVOR IMPRIMIR, SI DESEA PONER FOTO Y LAMINAR.




CERTIFICADO DE ASISTENCIA EN EDUCACION SANITARIA, HABITOS
HIGIEMICOS ¥ BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA, segin Resolucidn

SO ones 2674 del 2013, realizado por capacitadora ldénea auterizada por Bogota y

Gobernacién de Cundinamarca cédige DSAAL-CMA-0ITO518

WILLIAM ANDRES RODRIGUEZ MOLINA

# Que son los alimentos

s Conceptos basicas de
nutricion

® Clasificacién de los
alimentos

® [nocuidad alimentaria

® Oue es la

confaminacion
® Tipos de Contaminacién

# Contaminacién cruzada

® Enfermedades
transmitidas por
alimentos

Buenas précticas de
manufactura (BPH)-
Actividades de
fabricacion,
procesamienta,
preparacién, envase,
almacenamienta,
transporte, distribucian v
comercializacién de
alimentas ¥ materias
primas de alimentas.
{RESOLUCION 2674 DEL
HONE)

® [nspeccian, vigllancia y
control

. D.1 1032490671 No. Certificacion: 30803
F MODULO 1 HMODULD 2 MODULD 3
{3 HORAS) {3 HORAS) {4 HORAS)
® |ntroducian

#® Saneamienta basica

# Limplera v desinfeceitn

® Jsa desinfectantes

#® Manejo de residuos
salides y liquides

® Abastecimiento de
agua

® Cantral de plagas

® Taller

® Protocolos de

® Foctores que afectan el :I::E:;:d;;iie bioseguridad
desarolla de las persenol
bacterios
® Fotulada

LS
Esta certificacion se puede verificar vitualmente en la plataforma
FECHA DE EXPEDICION FECHA DE YEMCIMIENTO
.08 03 25 | | 08 03 26 |
Dia Mes Ao VALIDO POR UN ANO

SOLUCIOMES ALIMENTARIAS CHIQ
(f)Capacitaciones y asesorias CHIQ

() Celular: 300 8775837
ManipulaciondealimentosChig

[ capacitacionesyasesoriaschig@gmail.com Ing. Pacla Chiquille




Paola Chiquillo

Resolucion No. 313 del 2015
CERTIFICA QUE:

JOHANA MARCELA BELTRAN
D.l: 52740185

Recibio Capacitacién Continua en MANIPULACION DE ALIMENTOS
Seguin resolucion 2674 del 2013, con una intensidad de 10 horas.

Dadoalos__08 _dias del mes_AG_o.SlQ_del.Zst_

Valido por

3 Informes para capacitaciones
1 ano

|No. 70606

Cel: 300 877 5837

o S

Paola Chiquillo
Capacﬁaﬁnm FAutwizada - In?c-n(m de Aliwentos

Este documento es personal e intransferible. No es valido

con tachones, enmendaduras u sin la firma autorizada

Curso autorizado por la secretaria de salud
de Bogota y Cundinamarca
Cédigo Autorizacion DSAAL-CMA-Q170518

LA EMPRESA NO
REPONDE POR
EL MAL USO DE

ESTE DOCUMENTO

@ Cel. 300 877 5837

B3 Capacitaciones y Asesorias CHIQ
@ manipulaciondealimentschiq
Mcapacitacionesyasesoriaschig@gmail.com

FAVOR IMPRIMIR, SI DESEA PONER FOTO Y LAMINAR.




CERTIFICADO DE ASISTENCIA EN EDUCACION SANITARIA, HABITOS
HIGIEMICOS ¥ BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA, segin Resolucidn

S oICiones 2674 del 2013, realizads por capacitadora Idénea auterizada por Bogotd y
Alifen s Gobernacién de Cundinamarca cédige DSAAL-CMA-0ITO518
JOHANA MARCELA BELTRAN
_D.] 52740185 No. Certificacion:
e MODULO 1 HMODULD 2 MODULD 3
{3 HORAS) {3 HORAS) {4 HORAS)
® Introducion

# Que son los alimentos

s Conceptos basicos de
nutricign

® Clasificacién de los
alimentos

® [nocuidad alimentaria

® Que es la

confaminacion
® Tipos de Contaminacién

# Contaminacién cruzada

® Enfermedades
transmitidas por
alimentos

Buenas précticas de
manufactura (BFH)-
Actividades de
fabricacian,
procesamienta,
preparacién, envase,
almacenamienta,
transporte, distribucian v
comercializacién de
alimentas ¥ materias
primas de alimentas.
{RESOLUCION 2674 DEL
HOLE)

® [nspeccian, vigllancia y
control

#® Soneamienta basica

# Limplera v desinfeceitn

® | Jso desinfectantes

#® Manejo de residuos
salides y liquidos

® Abastecimiento de
agua

® Cantral de plagas

® Taller

® Pratocolos de

* Factores que afectan el :|:I;E:L:d;;iie Depguicis
desarallo de las persanal
bacterias
# Rotulads

S
Esta certificacion se puede verificar virtualmente en la plataforma
FECHA DE EXPEDICION FECHA DE YENCIMIENTO
.__06 08 25 ) I__o06 08 26
Dia Mes Ao VALIDO POR UN ANO

SOLUCIOMES ALIMENTARIAS CHICQ
(f)Capacitaciones y asesorias CHIQ

() Celular: 300 8775837
ManipulaciondealimentosChig

[ capacitacionesyasesoriaschig@gmail.com Ing. Pacla Chiquille
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Gobernacion g

Ry Cundinamarca

@)

icontec

150 001

CO-SC-CER303297 ST-CERES5785 CO-SI-CER1017570

NOTIFICACION

—_— e IN

El Capacitador se compromete a formar grupos de capacitacion menores a 25 personas por sesion, dictar la
capacitacién con una duracion minima de 10 6 12 horas en total de acuerdo con el sector de alimentos
capacitado. Igualmente, a informar a la Secretaria de Salud con diez (10) dias habiles antes de la capacitacion

el lugar (direccion exacta), dia, horario, tema, metodologia y ptblico objeto de la capacitacién; como también a
presentar informe mensual de los

cursos dictados en jurisdiccion del Departamento de Cundinamarca,
informando  lugar y fecha en que fue dictado y nlimero de asistentes, al correo

cagacitacionalimentos@cundinamarca.gov.co

En la fecha, se notificé oficialmente de la presente Autorizacion para Capacitar Manipuladores de Alimentos de
los sectores de: Carnes y productos

carnicos comestibles: Decreto 1500 de 2007 y reglamentarios,
Resoluciones 3009 de 2010 articulo 15, Resolucién 240 de 2013 articulo 132, Resolucién 242 de 2013
articulo 57 y Resolucién 562 de 2

016 articulo 74, Leche cruda para consumo humano directo
comercializada de manera ambulante: Decreto 1880 de 2011 articulo 9, Alimentos comercializados en
via publica en ventas autorizadas: Resolucion 604 de 1993 articulo 9, Objetos, envases, materiales y

equipamientos en contacto directo con alimentos: Resolucién 683 de 2012 articulo 10, (Cédigo): DSP-
SDVSP-AL-CMA-019-05-18 a MINERVA PAOLA CHIQUILLO HURTADO , identificado con la Cédula de
Ciudadania N. 41.943.480, en su calidad de titular de la misma quien en constancia firma como abajo aparece.

EL NOTIFICADO:
Firma:
/ ¥
Nombre: ERVA PAOLA CHIQUILLO HURTADO

Cedula No:

e 41.943.480
Direccion: Calle 15 = {5_:@ ’FU’)ZO\
Teléfono: 30089 7 ) 839’

Correo electrénico: asesoravi f’hxll 13@ (jMail. corr)

EL NOTIFICADOR:

Fi’ma: PR e et e e e e
Nombre: ) __Andrea Ariza Zambrano -
Cargo: Profeslonal Uniersitari ~DSPSOVSPAL

Senor Ciudadano, autoriza a la Gobernacién de Cundinamarca a utilizar sus datos personales para fines Informativos exclusivamente
en cumplimiento de la misién de la entidad, de conformidad con las disposiciones de la Ley 1581 de 2012, ley de proteccién de datos
y el Decreto 1377 de 2013 que la reglamenta parclalmente, Asl mismo, sl desea ejercer sus d d izar, rectificar
o suprimir sus datos, |

s de 5
o puede solicitar a través del correo electrénico hﬂbeasdalasuhgroceso@cgndlnamarca.gov.co
ENTIDAD CERTIFICADA

Calle 26 #51-53 Bogota D.C.
Sede Administrativa - Torre Central Piso 4.
' Cédigo Postal: 111321 — Teléfono: 7491719

l Secretaria de Salud
|

Certificada

s AT 284.06T 124

G/CundiGob © @CundinamarcaGob
www,.cundinamarca gov.co




Paola Chiquillo

Resolucion No. 313 del 2015
CERTIFICA QUE:

ANA MARCELA OSORIO PEREZ
D.L 1005438054

Recibio Capacitacién Continua en MANIPULACION DE ALIMENTOS
Seguin resolucion 2674 del 2013, con una intensidad de 10 horas.

Dado a los _O.G_dias del mesJ.U.LID_deI.Zst_

Valido por

3 Informes para capacitaciones
1 ano

|No. 70606

Cel: 300 877 5837

o S

Paola Chiquillo
Capacﬁaﬁnm FAutwizada - In?c-n(m de Aliwentos

Este documento es personal e intransferible. No es valido

con tachones, enmendaduras u sin la firma autorizada

Curso autorizado por la secretaria de salud
de Bogota y Cundinamarca
Cédigo Autorizacion DSAAL-CMA-Q170518

LA EMPRESA NO
REPONDE POR
EL MAL USO DE

ESTE DOCUMENTO

@ Cel. 300 877 5837

B3 Capacitaciones y Asesorias CHIQ
@ manipulaciondealimentschiq
Mcapacitacionesyasesoriaschig@gmail.com

FAVOR IMPRIMIR, SI DESEA PONER FOTO Y LAMINAR.




CERTIFICADO DE ASISTENCIA EN EDUCACION SANITARIA, HABITOS
HIGIEMICOS ¥ BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA, segin Resolucidn

S oICiones 2674 del 2013, realizado por capacitadora ldénea autorizada por Bogota y
Alifen s Gobernacitn de Cundinamarea cédigo DSAAL-CMA-D170518
o !
ANA MARCELA OSORIO PEREZ
. D.1 1005438054 No. Certificacion: 70606 |
7 MODULO 1 MODULO 2 MODULO 3 N
{3 HORAS) {3 HORAS) {4 HORAS)
® Introducitn Buenas précticas de # Sancamlents Bésics
# Cue son los alimentos manufactura (BPM):
Actividades de # Limplera v desinfeceitn
s Conceptos basicos de fabricacian,
nubricide procesamienta, # | Jsa desinfectantes
reporackin, envase, i
& Clasificacién de los E]mﬂmném;enml - Miillgélﬂ dIT TT:Ild uos
alimentas transporte, distribucian v e e
comercializacién de ®» Abastecimienta de
# Inocuidad alimentario alimentas y materias agua
primas de alimentas. ® Conirel de ol
* Que es la [RESOLUCICN 2674 DEL TR PR
contaminacian a3 # Taller
® Tipos de Contaminacién o SR - F'mmcalnds .;:Ii:le
anipubedaor biosegurida
* Factores que afectan el alimentes, higlene
desaralle de las personol
bacterias
#» Contaminacién cruzada * Rotulade
® Enfermedaodes » Inspecizlr.ﬁn, wiglbameia y
transmitidas por oanfy
alimentos
S A
Esta certificacion se puede verificar virtualmente en la plataforma
FECHA DE EXPEDICION [ FECHA DE YENCIMIENTO

06 07 25 06 07 26

" L o

Dia Mes Ano VALIDO POR UM AMNO

SOLUCIOMES ALIMENTARIAS CHICQ @ Celular: 300 8775837
(f)Capacitaciones y asesorias CHIQ ManipulaciondealimentosChig

[ capacitacionesyasesoriaschig@gmail.com Ing. Pacla Chiquille
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Gobernacion g

Ry Cundinamarca

@)

icontec

150 001

CO-SC-CER303297 ST-CERES5785 CO-SI-CER1017570

NOTIFICACION

—_— e IN

El Capacitador se compromete a formar grupos de capacitacion menores a 25 personas por sesion, dictar la
capacitacién con una duracion minima de 10 6 12 horas en total de acuerdo con el sector de alimentos
capacitado. Igualmente, a informar a la Secretaria de Salud con diez (10) dias habiles antes de la capacitacion

el lugar (direccion exacta), dia, horario, tema, metodologia y ptblico objeto de la capacitacién; como también a
presentar informe mensual de los

cursos dictados en jurisdiccion del Departamento de Cundinamarca,
informando  lugar y fecha en que fue dictado y nlimero de asistentes, al correo

cagacitacionalimentos@cundinamarca.gov.co

En la fecha, se notificé oficialmente de la presente Autorizacion para Capacitar Manipuladores de Alimentos de
los sectores de: Carnes y productos

carnicos comestibles: Decreto 1500 de 2007 y reglamentarios,
Resoluciones 3009 de 2010 articulo 15, Resolucién 240 de 2013 articulo 132, Resolucién 242 de 2013
articulo 57 y Resolucién 562 de 2

016 articulo 74, Leche cruda para consumo humano directo
comercializada de manera ambulante: Decreto 1880 de 2011 articulo 9, Alimentos comercializados en
via publica en ventas autorizadas: Resolucion 604 de 1993 articulo 9, Objetos, envases, materiales y

equipamientos en contacto directo con alimentos: Resolucién 683 de 2012 articulo 10, (Cédigo): DSP-
SDVSP-AL-CMA-019-05-18 a MINERVA PAOLA CHIQUILLO HURTADO , identificado con la Cédula de
Ciudadania N. 41.943.480, en su calidad de titular de la misma quien en constancia firma como abajo aparece.

EL NOTIFICADO:
Firma:
/ ¥
Nombre: ERVA PAOLA CHIQUILLO HURTADO

Cedula No:

e 41.943.480
Direccion: Calle 15 = {5_:@ ’FU’)ZO\
Teléfono: 30089 7 ) 839’

Correo electrénico: asesoravi f’hxll 13@ (jMail. corr)

EL NOTIFICADOR:

Fi’ma: PR e et e e e e
Nombre: ) __Andrea Ariza Zambrano -
Cargo: Profeslonal Uniersitari ~DSPSOVSPAL

Senor Ciudadano, autoriza a la Gobernacién de Cundinamarca a utilizar sus datos personales para fines Informativos exclusivamente
en cumplimiento de la misién de la entidad, de conformidad con las disposiciones de la Ley 1581 de 2012, ley de proteccién de datos
y el Decreto 1377 de 2013 que la reglamenta parclalmente, Asl mismo, sl desea ejercer sus d d izar, rectificar
o suprimir sus datos, |

s de 5
o puede solicitar a través del correo electrénico hﬂbeasdalasuhgroceso@cgndlnamarca.gov.co
ENTIDAD CERTIFICADA

Calle 26 #51-53 Bogota D.C.
Sede Administrativa - Torre Central Piso 4.
' Cédigo Postal: 111321 — Teléfono: 7491719

l Secretaria de Salud
|

Certificada

s AT 284.06T 124

G/CundiGob © @CundinamarcaGob
www,.cundinamarca gov.co




SALUD OCUPACIONAL HUMAN GROUP
prestador:10010657649

NIT. 830032196-2

Direccién: TV 96 88 A 48

Teléfono; 3006592170 (601) 5679846
Email: humangroup@gmail.com

CERTIFICADO No. 314

DATOS DEL PACIENTE

NOMBRE: JESUS DANIEL MARTINEZ SALGADO
ibenTiFicacion no.  CC 1014242475 Edad:
Factor Rh. Sexo:

Ciudad / Fecha: BOGOTA D.C.,, AGOSTO 05 DE 2025 EMPRESA: CONVENIO - PARTICULAR

Con base a los exdAmenes practicados, de acuerdo al reporte de Laboratorio se
certifica que el (la) paciente es Apto Para Manipular Alimentos. que no
presenta ningdin tipo de alteraciones que le permitan desempefarse como
manipulador de alimentos, se encuentra en buen estado de salud y no evidencia
enfermedad dermatolégica, respiratoria ni infectocontagiosa que le permitan
desarrollarse en comunidad

El presente refiere validez por un (1) afo

Dra. Mercedes Cabrera Quintana
Médico General R.M. 53.062.886
Clinica Marly



SALUD OCUPACIONAL HUMAN GROUP
Cédigo prestador:10010657649

Nit:830032196-2

Direccion: TV 96 88 A 48

Teléfono: 3006592170 (601) 5679846

Email: humangroup@gmail.com

INFORMACION GENERAL CERTIFICADO No, 314
JESUS DANIEL MARTINEZ SALGADO
Ciudad: BOGOTA Paciente:
Identificacion
Fecha:  AGOSTO 05 DE 2025 No. €C 1014242475
Empresa: PARTICULAR Factor RH:
Edad: Afios Sexo: ()

FROTIS GARGANTA

COLORACION DE GRAM DIPLOCQGCOS GRAM NEGATIVOS : +
REAGGION LEUGOCITARIA ESCASA BACILOS GRAM POSITIVOS -

COCOS GRAM POSITIVOS * BACILOS GRAM NEGATIVOS : +
DIPLOCCCOS GRAM POSITIVOS ESTRUCTURAS MICOTICAS © NEGATIVO

KOH - FROTIS UNASDE
MANOS
LASTOCONIDIAS NEGATIVO

PSEUDCHIFAS DE HONGOS NEGATIVO

No s& observan estuciuras fingicas enla muestra  Examinada (Hongos).

FLORA MIXTA OROFARINGE NORMAL

e | L e
(u[ttf ‘_)-Ci

Nancy Margolh Bilbdo Corter
Nacioal

ogia

T~ RAL s185347s

Nancy Margoth Bilbao Cortez
BACTERIOLOGA RM. 51653475

Colegio Nacional de Bacteriologia



CERTIFICADO DE MANIPULACION

- . DE ALIMENTOS
Biotek

Yo CLAUDIA PATRICIA BUITRAGO HERNANDEZ  identificada con C.C 51934571 de Bogota en
mi calidad de Capacitadora particular en Manipulacién Higiénica de alimentos Segun resolucion
536 de 2015.

Certifico Que:

el

con numero de documento 51821481

Asistié y aprobo el curso de Manipulacion de Alimentos Que se dicté los dias 1 de agosto y 2
de agosto de 2025 con una intensidad de 10 horas.

El curso de Manipulacion de Alimentos estd dirigido a empresas y personas que por
su actividad laboral tienen contacto directo con los alimentos durante su preparacion,
fabricacion, transformacion, elaboracion, envasado, almacenamiento, transporte, distribucion,
venta, suministro y servicio. Decreto 3075 de 1997 y Resolucion 2674 de 2013 en Colombia,
decreto 1500 de 2007 modiificado por Decreto 2965 de 2008,4131 y 4974 de 2009, 3961 de 20171,
1917y 2270 de 2012y resolucion 242 de 2013

Nuestro objetivo es instruir al personal asistente en BPM (Buenas Practicas de Manufactura),
concientizarlo de su importancia enla cadena de manipulacién y promover habitos higiénicos
que garanticen la inocuidad y calidad del alimento.

Los temas a tratar son los siguientes:
« Normatividad Vigente
« Glosario
- Clasificacion alimenticia
« Tipos de contaminacién en alimentos.
« ETAS (Enfermedades transmitidas por alimentos)
+ Métodos de conservacién
« El manipulador de alimentos
+ Plan de saneamiento

Material a entregar:
- Carnet de certificacién del curso vigente por un ap
« Folleto resumen ",

BAC




